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LUNDI 14 MARDI 15 MERCREDI 16 | JEUDI 17 VENDREDI 18
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Carottes cuites V|na|grette et mozzarella
Hachis Parmentier scalope de dinde Merguez . Colombo de Poisson
aux oignons Gnocchi alla Napoletana
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— e - e Parmigiano o
Poélée de légumes Frites Riz aux petits légumes
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Yaourt Fraise
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Philadelphia

Tarte aux pommes

g

Mousse au chocolat

Godter
Jus de fruits

" Pain et Fromage

D

Panna Cotta
et fruits rouges

Maasdam

Compote de Poires

D
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Produit Bio

Agriculture raisonnée

Légende : Produits végétaux / Produits féculents / Produits laitiers / Produits protidiques

Label rouge @

Les poissons sont certifiés péche durable @ Plat & base de légumes et céréales »

Certifié race a viande et/ou Viande d'origine francaise r’f,:'

5]

Appellation d'origine controlée ©®

Fruits et légumes de saison )\

*Prévision de menu pouvant subir des modifications suivant les cours et arrivages

Les repas sont préparés sur place selon le principe d'une cuisine traditionnelle et servis avec du pain Bio
Menus conformes ala circulaire n°2001-11-8 du 25 juin 2001 et a la décision n° 2007-17 du 4 mai 2007 du GEMRCN.
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